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EEBKOLPINGHAUS MUNCHEN-ZENTRAL

Hard Facts:

Zentrale Lage: Direkt im
Herzen von MlUnchen (nahe
Stachus), optimal an den
OPNV angebunden.

¢ Flexible Kapazitat:
Bestuhlung nach Wunsch fur
Gruppen von 20 bis 80
Personen.

e Prasentationstechnik
inklusive: Mobile
Soundanlage mit
Funkmikrofon sowie Monitor
fur Reden und Ihren
Jahresrtckblick.

e Volle Transparenz:
Reinigung, Energiepauschale
und Betreuung vor Ort sind
bereits im Preis enthalten.

Abb. zeigt Tagungsaufbau - Wir helfen Ihnen gerne mit feierlicher Weihnachtsdeko

Gemutliches Ambiente und faire Konditionen,

mitten in der Minchner Innenstadt.

Ein gelungener Jahresabschluss braucht keinen teuren Schnickschnack, sondern eine angenehme
Atmosphare, gute Verpflegung und verlassliche Planung.
Feiern Sie mit Ihrem Team in unserer Familienstube: zentral gelegen, personlich betreut und ohne

. . versteckte Zusatzkosten.
Kulinarischer Partner

Flr Speisen und Getranke sorgt unser hauseigenes Restaurant, das Altmiinchner
Gesellenhaus. Bei allen folgenden Meniivorschldgen sind Mineralwasser und
Schorlen bereits inklusive!

Meniu 1 - 43,50€ p.P.
e Maronensuppe mit gebratenen Austernpilzen a
e Lammkeule auf Feigensauce, glaciertes Herbstgemuse und Kartoffelgratin ¥

e Hausgemachtes Marzipanmousse
Meni 2 - 46,00€ p.P.

e Christkindlsuppe mit verschiedenen Einlagen
e Tranche von der Weihnachtsente mit BratensolR3e, Blaukraut und

Kartoffelknddel
o Apfelstrudel mit VanillesoRe 5 50 00 €/Ta
Menu 3 - 50,00€ p.P. I

¢ Winterliche Blattsalate mit glacierten Maronen

e Suppchen von der roten Paprika mit Kerbelschaum

e Gegrillte Maishuhnbrust ,Supreme” auf Preiselbeer-Zimt-Sauce, gebratenem
Rosenkohl und kleinen Kartoffelrosti

wenn Sie bis zum 15.10.26 buchen, danach

Kostenfreier Service:

e Lebkuchenparfait auf Cassis-Spiegel, frischen Weihnachtsfrichten Der- |nd |V|d Uel |e

Menu 4 - 56,00€ p.P. x

o Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit schwarzer Triiffel Salsa und geriebener Raumumbau (regu Elg
Grana Padano . .

e Rosa gebratene Barberie Entenbrust auf Pommery-Senf- Sauce mit 80100 €) Ist im Paket

Keniabohnen und hausgemachten Brezn - Pfifferling Knddel
¢ Hausgemachter Topfenschaum mit dreierlei Fruchtmark und Mangofacher

Und der erste Becher Gliihwein/Punsch geht auf uns!

Schnell lhren Wunschtermin sichern!
Alfredo Arturi | info@tagungen-muenchen.de | 089 55158 116

enthalten.
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